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EN DOUCEUR

LE DOMAINE SAUMAIZE-MICHELIN, A VERGISSON, SEST IMPOSE PEU A PEL, SANS FAIRE DE BRUIT, EN DOUCEUR, COMME L'UN DES PLUS
GRAMDS NOMS DU CRU POUILLY-FUISSE. ET POURTANT, ROGER ET CHRISTINE SAUMAIZE POURRAIENT, SANS AUCUN DOUTE, REPRENDRE A
LEUR COMPTE CETTE CELEBRE CITATION DE JACK LONDON : « CE N'EST PAS LA DESTINATION QUI COMPTE, C'EST LE VOYAGE. »

e n'ai pas fait beanconp d'étndes, je n'ai-
mais pas trop Vécole ; cest la clef des
W champs qui mintéressait, la nature,
A lorigine, jétais daillenrs plus intéressé
par les animanx gque par la vigne, et dans
les années 1970, 1 v avait encore des vaches
laititres dans chague exploitation viticale,
des chevanx, Mon pére a été Tun des der-
miers 4 labourer ses vignes an cheval. Les
vacances mexistaient pas | Les parents tra-
vaillazent dur et on allait avec euxala vigne
le jendi, le week-end ; o'érait comme cela !
Mon pére et mon oncke ont suceédé a lear
pere sur un petit domaine, tout en gardane
une activitg de pépiniéristes. Mon onele
Pierre était un commergant, un entrepre-
nenr, gquelquun de trés ouvert desprie,
qui pratiquait déja des élevages sur lies en
Cuves, un avant iste pour l'époque, et
Jai beancoup appris a son contact dans mon
adolescence ; appris sans doute 4 aimer les
vins, des vrais vins tout simplement, appris
4 communigquer anssl - Roger Sanmaize
vient tout juste de dépasser les 65 ans et
il nous raconte pourtant une épogue goi
reflitte a gquel point les choses ont changs
em tris pen de temps dans le monde do vin
Les événsments vont se précipiter pour lui
en 1977, 4 son retour du service mailitaire
quand som pére hui « balance » un métavage
de 3.5 hectares et une recolte (pas la meil-
lenre du sitcle) sur pieds en linvitant a
voler de ses propres ailes. Des débuts un
pen précipites. .. « mais dans des conditions
satisfaisantes, avec des vignes en bon étar,
qui avaient towjours &eé labourdes pio-
chées des batiments, des cuves béton et le
propriétaire des vignes mia beancoup aidé
c'érait rudimentaire, mais favais ce quiil fal-
lait pour travailler » s¢ souvient Roger San-
maize, qui va débuter en polyeulture aves
emeore des. .. vaches charolaises en pension
pendant Thiver. « A lépogue, on enltivait
les vignes de fagon empirique, comme on
nous lavait appris, on faisait do vin, bean-
coup, trés simplement, qui se vendait en
vrac, plutdt cher, il n'y avait pas de TVA, les
déclarations de récolte étaient remplies par
la secrétaire de mairie. C'était une épogue
réwie | I suffisait de travailler, et on gagna
de Targent, alors gquianjonrd’hni, on brasse
des sommes importantes, mais i ne reste
pas grand-chose 4 1a fin «

Unie fois less premiires années passeées, Roger
Sanmaize va prendre son métier A brasle-
corps, avec une bonne dose dintoition -
4 SATIS SAVOIT pouTdue, jaimais les labours, la
noblesse du travail du sol, 'élevage dans les
tréts viedlles barrigues gque mon pére m'avait
laissées. Fai commence 3 élever les ving de
cette fagom, de faire un pen de bouteilles
mais o netait pas facle pour des gens
modestes de vendre des pouilly-fuissé en
direct, alors nous avons commence 4 vendre
des boutedlles de vins courants & nos amis «
Au début des années 1980, une rencontre
va vitritablement enclencher la dynamicguoe,
cells aveo Jean-Marie Guffens, un grand
vinificatenr, « Il nous a montré le chemin,
appris ce quidtait un vral élevage sur lies en
fiits, appris a batonmer, et i a méme tronve
nis premicrs chients 4 Pexport, en Belgigue
Mons étions de vrais ploucs et 1 avait deéja
tout compris, ce quiétait ke termoir et ce gl
fallait faire a la vigne, le travail do sol, les
chaurgeonnages. .. et én cave pour b mettre
en valenr ; sa covee de ponilly-fuissé Sur la
Roche a fait be tour do mende, alors gue nous
faisions encore des vins s rstigues »

Le domaine achéte ses premiers fiits neofs
en 1985, lance sa cuvee de ponilly-fuissed
Clos de la Roche (rebaptisée depuis. ) la
méme année, avec a la def un coup de
coeut dans be Guide Hachette. « Une révéla-
tiom et ume grande ferté ! s

Apres loncle attentionné des premiéres
anniées, la révélation dun antre monde do
vin avec Jean-Marie Guffens, la création en
1985) du GEST par les grands domaines de
Core-d'Or et la rencontrs avec Yves Hérody
vont marguer un antre virage dans la car-
ritre de Roger Saumaize. « Le travail était
réalisé de fagon empirigoe, avec je penss
un'bon sens paysan ; nous avions Fintuition
gqu'il fallait travailler les sols, avoir une viti-
culture exigeante, mais Yves Hérody nous
a expligueé pourguod i fallaie le faire et oo
gquil fallait faire pour mieux comprendre
ler terrodr et le mettre en valear ! Et guand
VNS comprenes pourguoed vous faites les
choses et que vons étes en mesuare de Fex-
pliguer, vous devenes beaucoup plus fort &
s les niveaus ; le savoir-faire est impor-
tant, mais le faire savoir l'est tout autant ! s
Cela nous a fait grandir Nos vins sont
devenns plus précis | ce gui nous a permis

dagrandir la production de boutedles ot de
fidétliser nos cliemes, gui pour certains somne
1a depuis plus de trente ans ; nous avons
grandi ensemble et c'est une grande ferte
pour mot. 5 je devais citer une derniére
grande rencontre plus récente et détermi-
nante dans ma carriére, cest celle avec
Pierre: Masson et 1a biodynamae. Jai tont de
suite adhére 4 la simplicité, 4 la modestie,
a la sensibilite avec lagquelle i abordait les
choses. Fai 'impression d'avoir atbeint avec
Pierre unes forme d'apogeés dans mon che-
minement et dans ma carnére de vigneron.
Cecd étant, quand on voit T'état du vignoble
anjourdhud, on pent étre inguiet ; 1a biok-
gie et la biodynamie ne suffiront pas pour
le sauver. I1 va falloir rouver autre chose «

Tewtes : Christophe Tupinier et Gilles Trimaille
Fhotographies - Thierry Gauwdillére

FICHE DIDENTITE

1577 2 2 retour di service militsire, Roger Saumaize
recupere 35 hectares devignes

en metayape laissSes par san pére.

1580 achat de 15 hectare de vigne aujound hus

en pouily-fuiszE premier cru Sur |a Roche.

1381 : mariage aver Christne Michalin

qui amve sur e domaine.

1385 : premigre mise en bowslles dune ouvée pancellaire
de pouily-fuss=E, Le Clos de la Aoche.

1581 : construciion de la premiése cave au Marislet, a
Vergisson, ol est installé le domaine agourdhui Deus:
auires caves et des batiments serond construits au méme
endroit en 2001

1595 : e domaine prend ke nom Saumaize-Michalin
2005 : passage du domaine en biodynamie (non certifiée).
Aot 2006 : rachat du métayage,

dant les 35 ha repnis en 1972

2012 : arrivée sur ke domaine de Vivien, ke fils, rejoint en
2020 par 53 sEw Lisa

2014 : reprize en fermaga de |3 = wigne du chamais =

{33 ares trés pentus...) en premier o La Mardchaude:
2018: agrandiz=ement du domane avec [apport das
wignes da Wivien | hal.

Millésime 2020 : arivae des poully-fuissS premiers cs.
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COTE COULISSES

RIEN N’EST GRAVE DANS LE MARBRE

LES FONDAMENTAUX DU DOMAINE SAUMAIZE-MICHELIN SONT EN PLACE DEPUIS LONGTEMPS, TANT DANS LES VIGNES, AVEC UNE VITICULTURE
BIODYNAMIQUE (NON CERTIFIEE) QUE DANS LES CAVES, AVEC LE RECOURS A DES ELEVAGES EN FUTS DE CHENE. POUR AUTANT, LA NOUVELLE
GENERATION ARRIVE ; ELLE VA DEVOIR SADAPTER A LA NOUVELLE DONNE CLIMATIQUE ET RIEN N'EST GRAVE DANS LE MARBRE.

Votre plus beau souvenir de dégustation 7
Vivien : Line Cite-Réthe Sereine Noire 201 de chez
Ganglof; nous favons bue 3 Nodl en famdle ef tout
élaif exceptionnel : le moment, & complexite,

la fraicheur, I'dme du vin

Le vignobie que vous révez de découvrir 7
Chstine ; Le Dourg, au Porfugal parce que ces
images de penles vertigineuses, couvertes de
wgnes, qui descendent jusqua fa raére sont
magiques. Et puis, ify a le porto el beaucoup
d'autres vins Irés inféressants dans ce secteur,

Le vin que vous auriez aimé faire 7

Lisa : Nous asmenons blen winifier du gamay,

dans ke Beaujolals, ma's le réve devrail bientit se
concrétiser, Je n'en dis pas plus pour le moment,
mais nous ations imvestiv dans un cru.

Wivien : Je réve de faive un champagne

blanc de blancs.

Si vous n’aviez pas été vigneron en Bourgogne,
dans quelle région de France ou du monde
aurfez-vous aimé travaiier 7

Roger : Jaime & difficufté, lescatade, les pentes
raides, [a beauté des paysages, fes murs de vignes,
alors disons les terrasses de la Cdte-Ritie.

Qui réveriez-vous de réunir autour

d'une bonne bouteille ?

Lisa : Puisque le réve est permis, je réponds sans
hésiter Nefsan Mandela pour tout ce quil pewt
représenter duniversel pour 12 profondeur de
rhomme. Léonard de Vine aussy, gul awal sans
doute beaucoup de choses a nous raconter.
Quand vous ne buvez pas de vin,

quelle boisson consommez-vous 7

Vivien ; La bigre blanche en & guand d it chaud
£l je suis dgalement trés amatewr de gin fonie avec
de beaux agrumes

Quel métier auriez-vous pu faire si vous n'aviez
pas été vigneron 7

Chistine ; Fleuviste pour rendre les choses plus
baflos quielles ke sont par des camaioux de formes,
de coweurs.

Lisa : Educatrice canine parce que les chiens
comprennent miewx fes hommes

qQue fes hommes entre eux.

Roger : Elevew, do vaches, de chevaux, de moutons
Vivien : Guide de péche 3 1a truie eén eau sauvage,
pouwr fe contact avec (3 nature,

Le vignoble

La rencontre dans les années 2000 avec Pierre Masson
a été déterminante dans le passage du domaine 3 une
viticulture biodynamique toutefois non certifiée pour
Iheure. « Je viens dune époque ol NOLS SOMMeSs Nom
breux a nous étre construits tout simplement, sans avoir
besain de certification, de cadre, pour prouver qui nous
étions, ce que nous valions ; et puis rentrer dans un sys
téme en Iappliquant bitement peut étre dangeraux »,
exphique Roger Saumaize. Et |a jeune génération est sur
la méme longueur donde : « quand on me pousse 3
faire quelque chose, je n'ai pas envie de le faire », ajoute
Vivien Saumaze

Le domaine est inégralement, du « simple » macaon
aux premiers crus, cultivé sans produit chimique et en
biodynamée depuis le milieu des années 2000. « La bio
dynamie, c'est beaucoup de senshilité, c
dans la téte ; c'est un autre mende et Pierre Masson
nous a emmenés dans cet autre mongde, avec une
grande simplicité, sans extrémisme ni intolérance », se
souvient Roger Saumaize, préoccupé par lévolution du
climat. « Jai toujours été a fond pour le travail du sal,
pour les labours, mais ce qui était vrai il y a vingtans, ne
lest plus », estime-t-il. « Un tournant climatique est en
train de sopérer. ll se passe quelgue chose et l va falloir
trouver des alternatives dans le travail des sols comme
dans les traitements au soufre et au cuivre pour limiter

ela se passe

les effets du réchauffement », ajoutent Lisa et Vivien
Dans les prochaines années, les [abours au cheval sur
des sols « sensibles » comme Les Ronchevats et les
couverts végétaux seront expénmentés

La vendange

« Tout est vendangé a la main et nous cherchons a
atteindre la maturité optimale mais sans aller au
dela ; il y a une part de chance dans la mesure ou
nous essayons daffiner la date de début de la récolte
jusqu'au dernier moment. Ceci étant, notre vignoble
est tellement morcelé, dispersé qu'en jonglant avec
les différentes parcelles précoces ou tardives, nous
n'avons généralement pas bescin de nous arréter »,
explique Vivien Saumaize, qui poursuit : « la juste
maturité ce n'est pas que lanalyse, c'est du ressent,
de l'observation des raisins. Sl n'y a que 12 degrés,
mais que le raisin commence a se ramollir, il va falloir
yaller ; en revanche, s1a 13 degrés, ke raisin est encore
ferme, pas assez doré, pourquoi se précipiter 7 »
« Ensachant qu'avec une équipe de vendangeurs, aun
moment il faut bien se décider et y aller », ajoute Roger
qui conclut : « pendant longtemps, de par 'altitude du
village, Vergisson a eu la réputation de faire des vins

verts. Uévolution climatique nous a été trés favorable
jusqu'a ces demiéres années et elle a permis d'obte

nir des maturités, des équilibres presque idéaux entre

sucres et acidités, mais c'est en train de changer... »



La vinification

« En passant du pressoir Vaslin au pneumatique, on
s'est mis 3 chercher des jus trés propres, mais tel-
lement clairs qu'its étasent fragiles, alors que main-
tenant, si la matiére est belle, mire, on cherche a la
travailler ; on foule les raisins, on éclate les grains, un
échange se fait entre le iquide et le solide, l'ensemble
passe dans le pressoir qui est fermé trente minutes
avant le démarrage du cycle pour accentuer ce travail
de macération », explique Vivien. « En blanc comme
en rouge, beaucoup d'éléments viennent de la peau
et de la pénphérie des pépins, alors la fagon de tra-
vailler ces peaux est fondamentale sur la constitution
des molits », ajoute son pére. « Les pressurages sont
plutdt longs, méme il n'y a pas vraiment de régle ; le
ressenti est essentiel chaque année et dune cuvée a
lautre. Les débourbages ne sont pas trop sermés pour
garder des levures, 1a nourriture des levures et tous
ces ééments qui vont constituer le vin. »

Lélevage

Quand le domaine a acheté ses premiers filts au milieu
des années 1980, certaines cuvées ont été éievées avec
de forts pourcentages de bois neuf ; aujpurdhui, toutes
les cuvées parcellaires sont toujours vinifides, élevées (et
batonnées inteligemment salon les millésimes) en filts
de 228 litres et quelques demi-muids pour les cuwées de
début de gamme, mais jamais avec plus de 10% de fits
neufs « Cela miest méme arrivé de préter quelques fits
neufs pour que fon me les avine et on les reprend au bout
d'unan » précise Roger Saumaize qui poursuit : « quand jai
débuté, les récoltes étaient plutdt réguliéres ; aujourdhui
cela peut aller du simple au double d'une année 3 lautre
et gérer le parc de flts est devenu trés compliqué » Les
vins passent onze-dowze mais en fits, avant de faire six 3
douze mois suppiémentaires en cuves béton ou émailides,

« mais surtout pas dinax », ajoute Vivien ; pour tenter de
garder de la tension dans les vins, il compte expérimenter
d'autres contenants comme les ceufs béton et... des bon-
bonnes de verre de 54 litres.

Le style

« Nous avons sans doute une patte apportée notamment
par Iélevage en filts de chéne, mais en précision et en
finesse. Nous naimons pas les vins lourds et c'est paut-
étre cela notre style, mais dans tous les cas, je n'ai pas
envie de gommer les identités de terroirs, de miliésimes »,
assure Vivien, « Aprés chacun a ses prédérences et notre
pére aime les mibésimes septentrionauy, frais, tendus,
droits ; 1 adore 2021, alors quau début 1 ke trouvait
creux, sans grand intérdt et puis k2s vins se sont révélés
en cours délevage » explique Lisa. « On m'a parfois dit
que je faisais des vins féminins, sous-entendus élégants,
et cela ma beaucoup flatté », sourit Roget
L'avenir

« Il y a eu une farme de continuité cimatique entre man
grand-pére et papa, alors que tout change radicalement
aujourdhui ; 1 faudra sans doute se battre contre je
climat et tout faire pour trouver des solutions », estime
Lisa, « Positivons un pau ! La Bowrgogne s'est toujours
adaptée et il va falloir réfidchir séneusament aux hauteurs
de palissages, aux ombres portées, 3 |'rrigation, trouver
de nouveaux cépages, porte-greffe, et cette année, nous
avons méme pulvdrisé de 1a kaolinite ; le fevillage blan-
chit et c'est une forme de créme sokaire », ajoute Vivien.
« Je suis persuadée qul faudra diversifier nos revenus
dans félevage, dans dautres cultures, et retourner a ce
que faisasient nos grands-parents », apute Lisa. « Un pro-
verbe dit : tout ce qui existair revient et cCest souvent le
cas ; s la vigne ne nourrit plus son homme comme cela
alongtemps 6té le cas a Vergsson, il faudra bien trouver
une porte de sortie », conclut Roger,
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ISABELLE ET CHRISTIAN
CLERGET (vouGeorT - 21)

Les deux couples se sont rencontrés

il y a une vingtaine d'années dans

le cadre de dégustations organisées par
leur importateur suisse commun,

« Roger et Christine sont des gens
charismatiques et authentigues,

qui nous ont fait connaitre un endroit
magnifique, Vergisson et des vins,
Pouilly-Fuissé, Saint-Véran, Macon,

que NoUs Ne coNNaissions Pas assez »,
explique Isabelle Clerget. « Lors de nos
discussions, de dégustations, de visites
dans les vignes, Roger m'‘a beaucoup
appris sur le monde du bio, de la
biodynamie et cela m'a énormément
servi dans la mise en piace de la
viticulture biologique sur notre domaine
de cdte de Nuits », ajoute Christian
Clerget. « C'est queiqu‘un de trés pointu,
trés exigeant, toujours en quéte de
progrés pour mieux metire en valeur
ses terroirs. Il a parfois des idées un
peu arrétées, mais c’est bien aussi de
rencontrer des gens convaincus

de ce qu'ils font et qui vont au bout de
leur démarche ».
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DEGUSTATION

SUR LA ROCHE VS RONCHEVATS

LE PREMIER, SUR LA ROCHE EST CLASSE EN PREMIER CRU DEPUIS LE MILLESIME 2020, LE
LES CAS, CE SONT DEUX GRANDS TERROIRS DU CRU POUIL
A ORGANISE UNE SUPERBE DEGUSTATION VERTICALE

DOMAINE SAUMAIZE-MICHELIN

L 2017

Les Ronchevats - 16/20

Dans ce milésime délicat ol le botrytis est apparu 3 2
fin des vendanges, le terroir des Aonchevats a produit
une cuvée Qui assoce |3 qualité aromatique 2 la force
dexpression Le nez trés expressi évoque s fruits gunes,
les dpic fleurs sucrdes et ke nougat ; en bouche, ia
belle sucrosité de lattague est suivie duna finaie longue et
équiibrée Un vin générew ample et racd,

Sur La roche - 18/20

Le nez, fin et con pu.' annonce immédiatement la dasse
de cette cuvée ardmes de créme au otron et de fruls
blancs sont relayés en boucha par un vandé raffiné et de
subties notes florales La générasité cu frult o1 la tension
saine portde par lamartume des agrumes confits font de
02 vin un modéle da lappedation sur ce milésime ; dune
distinction et dune complexdté de grand cru

et

. 2016

Les Ronchevats - 16/20

La roba dorée annonce un nez fin, floral sucrd, aux notes
safrandes ; |a bouche est encore vive, serrée, avec de
la dansié, de @ chax, une bebe rondeur gourmande
et soyeuse en finale. Le vin a besoin de temps pour se
détendre, révéler tou énerge et son potentiel

Sur La Roche - 17/20

Ce cru est une trés belle raprésantation de son terror
nez, dune grande puretd, avec des ardmes de curcuma,
de fruits unes, diode, fait écho 3 une superbe trame
de bouche sur des nates de mirabelies et de fewr de sdl.
Lansemble J,_uiag't néral de grande classe, est harmo-
nieux, 12

. 2015
Les Ronchevats - 16,5/20
be dorde est encore claire, pune
S ' ques i
vin livee une

o nez parfumé
nangue) nuanoés
purmandise
sucrfe aux notes de fruits jaunes (mirabelies, pic
portée par une rondeur séductrica. |l vigilira 3 menveile
pour ges platsirs ranouvelés
Sur La Roche - 17,5/20
Le nez discrat, droit, évoque les fleurs sucrdes, ks
et la mandarine confiie. Cette relative niserve souvee en
Lw;‘;’w avec un fruité mir, juewsx, encadré par une salnité
de 2, Priv ar 50 geux bau de nais-
sance, ks raising sont Qorgess (¢ ents minéraux Qu
apportant de la fraicheur et donnent e on juste a cette
magnifique cuvée qui est encare loin de Son apogée

dépices douces En bouche, e

Ankroe
apoas

finale salna qui fai

[ 2014
Les Ronchevats - 17/20

Compiexa, drod, griléé, iodé, ce Ronchevats met brilamment
en relief la

fraicheur et fa tonicd des agrumes confits,
typaques de ce milésime. Le fruité sucré est panté par &a
sonner e bouquet aramatique avec
une belle intensitd Clest le premiar milésime vinifié par
Vivien Saumaize

Sur La Roche - 16,5/20

La nez discret, délcat, exprime des notes de levures bou-
an et de céréales ; son bouguet subtil est relayé en
bouche par une attaque au fruné :‘JLI‘HEIDJ ot une belie
minéralité salne en finale. Dans un miké p
ol 1l a fallu faire de & vendange en vert, \_LKIL cuvbe, fine
élégante, ouvre agréablement I'appétit

E SECOND, RONCHEVATS, NE
Y-FUISSE, DEUX VISAGES TRES DIFFERENTS DE LAPPELLATION, SUR LESQUELS LE

LEST PAS. DANS TOUS

« COMPARATIVE ».

\ LSO Aw)k
\ = 2020
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[ 2012

Les Ronchevats - 14,5/20

saine, florale et mielée, cette cuvbe kaisse une
pfiante, avec une bouche croguante, encore

mpe

compacts, qui se terming surune ternsion argileuse

Sur La Roche - 18,5/20
Le terrolr de 12 Roche de Vergisson expeime dans ce miké-
sime une facette sublime de la nature du chardonnay. Les
quekques années dévolution ont donné 2 cetle cuvie une
teture wneuse, croquante, griide et cioande rds sédui
anie. L3 drofture naturdle de ce gra or structuse e
la perfection et e bouguat typig ands chardon
se fre avec un panouissement complet sur des notes
difipices doucss, dioda et dagrumes confts Le support
minéral alonge la bouche dans Lne finale da grande classe.




[ 2009

Les Ronchevats - 17/20

Dans ca milésme da belle maturits, ca Pouily-Fuissé Les
Ronchevats s2 distingue par un nez grilé, épicé, floral, avec
une évolution vers les fruits blancs 3 noyau ; la bouche
est riche, ronde, dense, avec de |a fraicheur et une salinité
douce. Vin détendu, ouvert, 2 boire d2s auourdhui pour le
plaisic mais son potentiel bl permettra daffronter encore
quelgues anndes.

Sur La Roche - 16/20

Larobe un peu évolde signe un misime de chaleur ; lenez,
évoquant s fnuts punes confits, a besoin dase détendse por
exprimer oute sa complits ; en bouche, on ressent beaw-
coup dexrat sac, et [édent potentied de ce vin demandara
encore un peu de patience pour se hrer totalement.

[ 2008

Sur La Roche - 16/20

Le naz parfumd, frais, tonique, évoque le Gtron confit, avec
quelques nuances de passenliage ; & bouche est fraiche,
vive, avec un fruité mir contrebalancé par une mindralité
coquiliée qui porte |a finale ; un vin plein dénerge et dune
belle pureté,

[ 2007

Les Ronchevats - 16/20

Avec ses noles de fruits exotiques (mangue, itchi), c2 vin
se distingue par una bouche tonique, chamue et com-
pacte. Yin qui exprme un bel dquilbre entre & fraicheur
et la mindralné argieusa du termoir. Il peut encore affronter
quelgues anndes de cave

Sur La Roche - 17/20

Riche dune profonde mindralité, cette cuvie superbement
tendue par une enveloppe tonigue et saiine de haute volde
offre une vision racde et encore uvénde du chardonnay ; on
ame o2 ol trés dpurd, ces notes de mandarines cenfites,
de mirabebies fraiches qul mettent l'accent sur la sbve et la
persistance da la matidre. Une grande boutelle

[ 2006

Les Ronchevats - 17

Miksme o 1 fallait étre viglant car apeés 4 jours de ven-
danges, les raksins ont viré trés vite 3 [a suite d'un épisode

oragaux. Frais et dgeste o2 vin associe une texture char-
nue, crémewsa et épicde (cury, safran) a une tensicn de
bouche et une trame énergigue. Cest généreux, rand et
0ras, sans ke moindre efiat de lourdeur ; un vin trés flatiowr
pour un plaisr immédiat,

Sur La Roche - 17,5

Ce délickeux Pouilly-Futssé nous offre un bel exemple oll
le chardannay sa mue en miel d'acacia, en confiture de
rose et en épices douces, pour notre plus grand plaisir Au
palais, 1 se montre particuiérement fruité, croquant, avec
une petite note sucrée en finale, rehaussée dune pointe
minérale polie par les années. Un régal juteux 3 savourer
dés mantenant,

[ 2005

Les Ronchevats - 18/20

Dés ks premiers ardmes, le nez puissant et profond Ihvre
des nuances de fruits confits méldes 3 des nates pdlis-
sidres de tarte & forange ; en bouche, ¥ vin est tris riche,
concentré, complexe, dune grande puissance ; & finale
longue et nette est portée par une fine mindralité salne
Toute |a qualité du milésime et du termoir est concentrée
dans catte cuvée danthologie.

Sur La Roche - 18/20

Parfaitement cisalé sur son arfte minérale, ce grand
Poullly-Fuissé nous offre une partition des plusséduisantes
ol maturité et aciculé font jeu égal Le nez trés compiene,
fin, réwiie des ardmes de fleurs dacacia, dépices et de
citron confit ; équilbede par une fraicheur eceptionnalie, la
bouche est dune pureté cristaline et dune éégance nati-
refie. Larchétype d'un grand chardonnay !

[ 2003

Les Ronchevats - 16/20

Lannée 2003 a ét4 marquée par i gd et |a sécheresse ;
les vendangas ont débuté le 17 aold, préfigurant les
futures canicules estivales que noLs ConNAissans actuel-
lement. Cette chaleur n'a pas ahéré la fraicheur du vin
qui révile des notes griides, ioddes, méldes a des arbmes
de mirabedes, de piches jaunes ; la bouche est fraiche,
équilibrée, de bable longuewr, avec une finale prainde ot
saline. Savoureux!

Sur La Roche - 17,5/20

L3 belie robe donie annonce Ln nez dsinguéd, complee, aux
arlmes rappelantféglantine forange sanguine &t les épioes.La
bouche st trés pure, tendue par faciduié déicat des agrumes
confits Vin raffing qul reste fidie 3 son temor mindral

[ 2002

Les Ronchevats - 16,5

Le milésimea 2002 a profité d'une maturdé lente, sans excés
de forte chaleur ; le secteur des Ronchevats offre une belle
intarprétation du chardonnay sur les argites du Trias ; tout
en reteny, il affiche un jus riche, croquant, aux arbmes
confits. Une vision trés équilbrée, 2 |3 fois gourmande et
déicate, avec una inale en dentale

2002 Sur la Roche - 17,5

Cette cuvée fait parte sans conteste de fdite des vins
biancs de la Bourgogne Le nez associe la maturté du
chardonnay aux ardmes de mandarines confites, de miel
de thym et de safran ; en bouche, & fermets, le gras, la
richesse et la tension minérale iodde s'équilibrent avec la
plus granda justesse. Une cuvée qui Trouve |a voi iéale
entre la pussance et la fraicheur.

[ 1999

Sur la Roche - 18/20

Epuré et racé, aux notes finement grikdes; ioddes et bou-
langéres, ce sacteur eprime beaucoup de verticaitd
Savourause, fraiche, juteuse et dotée dun équilbre parfat,
cette cuvde transcende son tarrolr et magnifie le oipage
Exceptionnel ! Depus plus de 5 ans, ke domaing a aban-
danné toute méthode da désherbage chimique.

[ 1989

Clos de la Roche

(nom utilisé a cette époque) - 17/20

Aobe dorde encore jeune ; a fadration, on distingua des
nates ioddes, dpicées, et des nuances tertiaires (truffes,
champignons de Paris...); pure, croquante, riche, |a bouche
déweloppe de fines notes salines et des agrumes ben
mies ; la finale est fraiche, longue et délicate. Aprés plus
da 32 anndes dévalution, ce terrar montre ancore une fois,
tout son patential de garde. .

Si les cimats de Sur la Roche ot Les
Ronchevats sont 1ous dewxstués sur e
versant exposé au sud du vignoble de
Vergisson la comparason samite B

Comme sen nom findique, le premier
est siué sur Bs pentes qui des-
cendent da la roche de Vergisson et
il est visble depuis fastoroute AG
On peut wiitablement parler dun
taroir « montagnard », arde, ol
il n'y 2 guére que la vigna qui peut
se plaire. Le domaine Saumaie-3-
cheln y exploite 18 hectare en deux
parcades sépardes par un chemin.
La plus grands, en dévers, compli-
quée & travadler, couvre 16 hectare
entouné de murs en pienes sbches ;

cest un teroir 3 la fos chaud par
Texposition sud [ sud-est et frais
par laltitude (autour de 350 matees).
La saconde couvre 20 ares ; elle ap-
partenait 3 & commune qul en a re-
distribué plusieurs dune superficie
comparable 2 da jeunes vignerons
et en foccumence 3 Vivien Saumaize.
Ele est rentrée dans lassemblage
de la cuvée du domaine Saumaie-
Michelin en 2020 La totalité est
classée en PoullyFussé premier
cru et donne wn vin complaxe, dun
formidable équlibee entre richesse
ot tension.

Si ke dimat Ronchevats, nest pas
classé en pramier cruy, o2 nest pas

3 cause de son altitude (autour de
330 mitres) i de son exposiion
chaude (plein sud) et bien proté-
ofe, mais de sa ghoiogie constiude
dagiies du Tras. Cetle formation
géologique unigue dans fappeliaton
na pas 6t retenue dans le dasse-
ment ef, depuis le milésme 202,
Ronchevats a méme & recadastré
en A Charmes, Le domaine exploite
108 hactares sur un sol angileux en
surface, « mais anantion, la roche riest
pas tds boin, 3 40 cm de profandeus
pes plus » explique Roger Saumage
Les vins blancs produits ont un ofté
opulient, géndrewx, tout en Savirant
dotés dun beau potentil de garde




